Menu 2025

Nl e bvo v

- Entrantes a compartir:
, X
2 Jamon ibérico de bellota con panes crujientes.

S Mini brioche de mantequilla con carabineros al
ajillo.
Zamburina a la parrila con sofrito de tomillo y
citricos.
Ensalada de foie mi-cuit artesano con frutos
secos Yy reduccion de Sauternes.

Primer plato:
% Raviolis rellenos de bogavante y esencia de

54 cigalas.

Segundo plato:
LS

Pularda de Bress rellena de pistachos, foie y
orejones.

Postre;
oo

Torrija de panettone con helado de turron.
Cafe o infusion y dulces navidenos.

Incluye:
Agua mineral, vino tinto Eguren Ugarte Reserva (D.O.
Rioja) y vino blanco Mesta Verdejo (D.O. Ucles)

100€ por persona (IVA INCLUIDO)
Imprescindible reservar abonando una senal.
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Menu infantil

Nl e b va

[V Plato combinado:
o . o
2 Croqguetas de jamon ibeérico.
Mini Nuggets de pollo.
Pizza de jamon York y bacon.
Hamburguesa de ternera con queso y bacon

con patatas fritas.

Postre;
ode

Wit Helado con tierra de oreo de chocolate.

Bebida:
L

Agua g refrescos.

Incluye:
Dulces navidenos

50€ por persona (IVA INCLUIDO)
Peques hasta 12 anos




