DIAS DE NAVIDAD,
ANO NUEVO Y REYES

ENTRANTES A COMPARTIR:

Brioche de gambas al ajillo.
| Croquetas de queso de cabra y manzana.
§; Ensalada de burrata y aguacate con vinagreta francesa.
- Nuestro torrezno con chili dulce.

PRINCIPALES A ELEGIR:

Solomillo de vaca con duxelle de setas.
Presa ibérica a la brasa sobre parmentier.
Bacalao al horno con pil-pil de pimientos.

Pescado de mercado.

POSTRE:

Surtido de nuestros postres caseros, café o infusién
y dulces navidefos.

BEBIDA:

Agua mineral y vino tinto Rioja Crianza o blanco
Mesta Verdejo.

PRECIO: 60€

por persona
(IVA incluido)

No trabajaremos carta en esta fecha. Si desean modificar algo, debe §
ser con antelacion. Asi como cualquier restriccion alimentaria. -

: SoOlo se reserva con senal (10€ por persona).
\§% E! pago total de la cena debe ser abonado en un Gnico pago W
\ por reserva. \
TLF: 687 340 472 §
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